Здравствуйте, время на проведения теста 25 минут! Ответы присылайте мне на почту, в формате word, вопросы со звездочкой * имеют несколько вариантов ответов. Правильный ответ отмечайте жирным шрифтом. Удачи вам!

Тесты по теме: Липиды.
1. Какая ткань богата жирами:
- нервная,
- мышечная,
- соединительная.
2. Процентный состав какого вида жира может меняться в широких пределах:
- резервный,
- протоплазматический.
3. Эта группа жиров выполняет запасающую и энергетическую функции:
- воска,
- глицериды,
- стероиды.
4. Какие полиненасыщенные жирные кислоты не синтезируются в организме:*
- олеиновая,
- линолевая,
- стеариновая,
- линоленовая,
- масляная,
- пальмитиновая,
5. Это вещество добывают из головы кашалота и используют в парфюмерии:
- ланолин,
- спермацет,
- прополис.
6. Эта группа жиров входит в состав мембран, встречаются в плазме крови, никогда не запасаются:
- гликолипиды,
- фосфолипиды,
- липопротеиды,
- стероиды.
7. Эта группа жиров входит в состав нервной ткани. Формируют белое и серое вещество, их комплексы с белками составляют основу клеточных мембран:
- гликолипиды,
- фосфолипиды,
- липопротеиды,
- стероиды.
8. В основу этих жиров лежит спирт циклопентанпергидрофенантрен:
- гликолипиды,
- фосфолипиды,
- липопротеиды,
- стероиды.
9. К какому классу липидов относится холестерин:
- гликолипиды,
- фосфолипиды,
- липопротеиды,
- стероиды.
10. Стероиды относятся к…..липидам:
- омыляемым,
- неомыляемым. 
11. В составе пищи преобладают какие классы жиров:
- фосфолипиды,
- стероиды,
- триглецириды.
12. В результате какого процесса увеличивается площадь соприкосновения капелек жира с водным раствором липазы:
- диспергирование,
- эмульгирование,
- эмульгация.
13. Какого класса липидов происходит расщепление под действием фермента холинэстеразы:
- фосфолипидов,
- гликолипидов,
- стероидов,
- липопротеидов.
14. Всасыванию продуктов переваривания жиров предшествует образований:
- мицерий,
- мицелл,
- мицелий.
15. Хиломикроны состоят из капли жира и небольшого количества:
- углерода, 
- гормонов, 
- аминокислоты, 
- белка.
16 В кишечной стенке происходит ресинтез липидов, каких именно:* 
- триглецеридов.
- стероидов,
- гликолипидов,
- фосфолипидов.
17. В результате ресинтеза липидов пищи, в синтезируемых липидах слизистой оболочки кишечника всегда содержатся кислоты, какие именно:*
- линоленовая,
- линолевая,
- олеиновая, 
- арахидоновая,
- масляная.
18. Если процент содержания белка достигает 40%, то это:
- ЛПВП,
- ЛПНП,
- ЛПОНП.
19. Эти липопротены переносят холестерин в клетку:
- ЛПВП,
- ЛПНП,
- ЛПОНП.





