ТУРз-16. Задание по дисциплине «Организация питания в туризме»

Подготовить реферат на одну из тем, представленных ниже. 
Требования к оформлению находятся в рабочей программе. 

Перечень тем рефератов
 1. Инновации в организации питания в индустрии гостеприимства за рубежом и в России. 
2. Знаменитые рестораны Москвы, Санкт-Петербурга и других городов России. 
3. Размещение предприятий ОП в гостиничных комплексах. 
4. Знаменитые рестораны Пекина, Шанхая, Гонконга и других городов Китая. 
5. Знаменитые рестораны Рима, Милана, Флоренции, Неаполя и других городов Италии.
6. Знаменитые рестораны Парижа и других городов Франции. 
7. Стиль жизни и вкус жизни. Парижские кафе. 
8. Стиль жизни и вкус жизни. Греческая таверна. 
9. Стиль жизни и вкус жизни. Английский паб. 
10. Стиль жизни и вкус жизни. Немецкая пивная. 
11. Бурятская кухня.
 12. Рестораны и кафе японской кухни е в Чите. 
13. Китайская кухня в ресторанах и кафе Читы. 
14. Предприятия питания г. Читы. 
15. Знаменитые кулинары и кулинарные книги Франции. 
16. Знаменитые кулинарные школы и конкурсы Франции. 
17. История английской кухни. Знаменитые блюда английской кухни. 
18. История итальянской кухни. Знаменитые блюда итальянской кухни. 
19. Анализ организации обслуживания в предприятии ОП г. Читы (на конкретном примере). 
20. История русской кухни. Знаменитые блюда русской кухни. 
21. Французские вина. 22. Винная карта. 
23. Приключения продуктов и блюд. Сыр. 
24. Приключения продуктов и блюд. Сладости. 
25. Приключения продуктов и блюд. Чай. 
26. Приключения продуктов и блюд. Кофе. 
27. Европейские музеи продуктов и напитков. 
28. Русские напитки. Знаменитые русские спиртные напитки.


